VALKOMMEN!

Bergshotellet erbjuder ett attraktivt boende i en valkomnande
omgivning fylld av upplevelser for alla.

Var restaurang alskar det italienska koket och "ltalien moter
Halsingland" speglar val var matfilosofi.

BERGSHOTELLET

| JARVSO




PIZZA

Stenugnsbakade pizzor
Vi anvander handgjorda italienska pizzabottnar och alla pizzor innehaller tomatsas (ej Bianco),
mozzarellaost & oregano. (Alla pizzor gar att fa glutenfria, for veganskt alternativ, fraga personalen)
We use handmade Italian pizza crusts and all pizzas contains tomato sauce (not Bianco), mozzarella and oregano.

Serveras fran ki 11.00
Serveras idven som buffe med nedanstdende pizzor fran ki 15.00 for 199 kr - ”At hur
mycket du vill”

Tre sorters ost 159 kr

Mozzarella fran Fragsta, grana padano, gorgonzola, chili & ruccola.
Three kinds of cheese chili fllakes & arugula

Getost & ruccola "Bianco" 165 kr
Graddfil, getost, radisor & vinagrett av citron, olivolja & honung.
Sour cream, goat cheese, radish, arugula & honey-lemon vinaigrette

Salami & prosciutto 169 kr
Utvald italiensk salami & prosciutto, oliver, rostade tomater & nymalen svartpeppar.
Salami, prosciutto, olives, baked tomatoes & fresh ground black pepper.

Rakor 169 kr
Handkalade rakor, fankal, kapris & dill.
Prawns, fennel, capers & dill.

Vesuvio |55 kr

Klassisk Italiensk pizza med alspansrokt svensk skinka fran Bjorks i Farila.
Smoked ham.

Vi rekommenderar:

Uncle Zin Appassimento, Zinfandel. ltalien 2018
Soave DOC, Italien, 2018 (EKO & VEGAN) 2018
Prosecco Treviso, Extra Dry DOC, Italien (VEGAN)
Birra Moretti, ljus lager, fat, 40 cl, 4,5%

Fragor kring allergi & intolerans samt innehdll i vdra
Our staff will gladly answer any questions about allergies or ingredients.



BISTROMENY

ENKLARE RATTER / BISTRO MENU
Serveras fran kl. 11.00

Kokets hamburgare 199 kr

Lokalt kott fran "Dulle” och Norrbackens lantbruk i Mo. Serveras i ciabattabrod med krispig sallad,
tomat, karamelliserad |ok & pimentocheese.Tillbehor: Kokets majonnas, saltgurka & pommes.
Burger in ciabatta bread with crispy salad, tomato, pickled onions & pimento cheese. w/ Mayonnaise, pickles & fries.

Vi rekommenderar: Uncle Zin Appassimento, Zinfandel. ltalien / Helsinge Rokal, rokig lager, 50 cl, 5 %

Ostburgare (vegetarisk) 199 kr

Medaljone(stekost) fran Fragsta mejeri, serveras i ciabattabrod med krispig sallad, tomat &
karamelliserad Iok.Tillbehor: Kokets majonnas, saltgurka och pommes.

Local cheese in ciabatta bread w/ crispy salad, tomato, pickled onions. w/ Mayonnaise, pickles & fries

Vi rekommenderar: Soave DOC, Garganega, Italien / Ol: Birra Moretti, ljus lager, fat

Bergshotellets rakmacka 195 kr

Smorstekt brod med kokets majonnas, sallad, agg, rodlok, tomat, radisor, citron & rejalt med rakor.
A classic shrimp sandwich w/ mayonnaise, egg, red onion, tomatoes, radish, lemon & salad.

Vi rekommenderar: Even & Odd Riesling, Tyskland, 2018 | Orbaden Riviera, pilsner, 33 cl, 4,8 %

Caesarsallad 179 kr

KRAV kycklingbrost fran Reko gardar serveras med krispig romansallad, Panchetta, bakade tomater,
rodlok, radisor, brodkrutonger & Grana Padano.
Chicken salad w/ panchetta, baked tomatoes, onions, radish, croutons & grana padano.

Vi rekommenderar:AP Vino Rosso, Italien, 2016 (VEGAN) / Birra Moretti, ljus lager, fat, 4,5 %

Pepparlax 235 kr

Varmrokt pepparlax fran Kanonholmen i Séderhamn serveras med picklad rodIok,
pepparrotscremé och Italiensk potatissallad med citron, medelhavsorter & olivolja.

Hot smoked salmon. w/ pickled onions, horseradish cream, potato salad w/ lemon, oliveoil & mediterranean herbs

Vi rekommenderar: Even & Odd Riesling, Tyskland, 2018 | Orbaden Riviera, pilsner, 33 cl, 4,8 %

Plocktallrik "en stor plocktallrik" 199 kr

Utvald italiensk salami & prosciutto med hasselnotsmajonnas

Gravad svensk biff med granskott

Lokal ko & getost fran Jarvso med vara egna rabarber & vanilj

Vasterbottensost

Tomatsallad med olivolja, balsamvinager, basilika & pinjenotter

Utvalda oliver

Kokets vitloksbrod av lantbrod fran lokalt bageri.

Pickle plate w/ salami, prosciutto, hazelnut mayonnaise, cured beef w/ pickled spruce, local cheese, rhubarb & vanilla
marmalade, tomato salad, olives & garlic bread

Vi rekommenderar: Pagus Bisano Ripasso DOC, Italien / Birra Moretti, ljus lager, fat, 4,5 %

Fragor kring allergi & intolerans samt innehdll i vdra
Our staff will gladly answer any questions about allergies or ingredients.



NAGOT LITET

SMATT & GOTT / BEFORE DINNER
Serveras fran kl. 11.00 alla dagar

Tio skivor av var utvalda italienska salami | Ten slices of salami - 60 kr
Tio st mammutoliver | Ten pieces of marinated mammoth olives - 55 kr
Pommes frites med kokets majonnas | Fries w/ homemade mayonnaise - 49 kr
En bit ko & getost fran Jarvso | One piece of Taleggio and one piece of Pecorino - 60 kr
Vitloksbrod | Garlic bread - 45 kr
Chilinotter alt Jordnotter | Chili nuts / Peanuts - 35 kr

— A LA CARTE ...

Serveras fran kl. 11.00 alla dagar

FORRATTER
APPETIZERS

Burratina - Vegetarisk |19 kr

Fragsta mejeri vann SM i mathantverk med sin Burratina. Denna variant pa mozzarellaost med
graddig och kramig fyllning serveras med vara egna nasslor, Focaccia chips, bakade tomater och
brynt smor.

Local made burratina w/ nettles, Focaccia chips, tomatoes & browned butter

Vi rekommenderar: Rémole Bianco.Vermentino, Trebbiano. Italien | Mariestads Ofiltrerad, ljus lager, fat, 5,8 %

Gamberi |19 kr

Vi serverar vildfaingade och ASC-markta jatterakor halstrade med vitldk, chili, citron och persilja.
Till det kommer aioli och lantbrod fran lokalt bageri.

ASC labeled Gamba shrimps w/ garlic, chili, lemon and parsley. Served w/ aioli and local bruschetta bread.

Vi rekommenderar: Sandstein Riesling Trocken, Gysler, Rheinhessen, Tyskland {BIO} / OI: Orbaden Riviera, pilsner, KRAV

Delikatesstallrik 129 kr

Utvald italiensk salami & prosciutto med hasselnotsmajonnas

Gravad svensk biff med granskott

Lokal ko & getost fran Jarvsd med vara egna rabarber & vanilj

Vasterbottensost

Tomatsallad med olivolja, balsamvinager, basilika & pinjenotter

Utvalda oliver & kokets vitloksbrod av lantbrod fran lokalt bageri.

Pickle plate w/ salami, prosciutto, hazelnut mayonnaise, cured beef w/ pickled spruce, local cheese, rhubarb & vanilla
marmalade, tomato salad, olives & garlic bread

Vi rekommenderar: Pagus Bisano Ripasso DOC, Italien / Birra Moretti, ljus lager, fat, 4,5 %

Fragor kring allergi & intolerans samt innehdll i vdra
Our staff will gladly answer any questions about allergies or ingredients.



HUVUDRATTER
MAIN COURSES

Hangmorad entrecote 289 kr
Entrecote med grillad sallad, tomat- och vitlokssmor, och varm Focaccia smaksatt med

medelhavsorter.
Dry-aged entrecote w/ grilled salad, tomato/garlic butter & focaccia with mediterranean herbs

Vi rekommenderar: Louise M Martini Sonoma Country Cabernet Sauvignon, USA / Sleepy Bulldog, pale ale, fat, 5,8 %

Lokal regnbage 279 kr

Lokal regnbage fran Ljusnan och broéderna Olsson i Bollnas serveras med Salsa Verde,
mormorsgurka, grillad citron och nypotatis med brynt smor, rodlok & dill.
Local rainbow trout w/ Salsa verde, pickled cucumber, grilled lemon, new potatoes, dill & onions

Vi rekommenderar: Pomino Bianco DOC, Chardonnay, Pinot Bianco Italien / Helsinge Pilsener, ljus lager, 50 cl, 5 %

Svensk kyckling (KRAV) 259 kr

Kravmarkt Kycklingbrostfilé frain REKO Gardar med kalsallad, hasselnétsmajonnas, Grana Padano,
sommartryffel, och friterad nypotatis.
Swedish chicken breast w/ cabage salad, hazelnut mayonnaise, grana padano, truffle & fried new potatoes

Vi rekommenderar: Gran Sasso Montepulciano d’Abruzzo, Italien, 2018 / Helsinge Pilsener, ljus lager, 50 cl, 5%

Variation pa artor (vegetarisk) 249 kr

Grona artor och kikartor serveras med grillad sallad, bakade tomater, radisor, Focaccia, kokets
majonnas och rokt mozzarella fran Fragsta.

Varietes of pease w/ grilled salad, baked tomatoes, radish, focaccia & browned butter

Vi rekommenderar: Soave DOC, Garganega, Italien / Birra Moretti, ljus lager, fat, 4,5 %

Fragor kring allergi & intolerans samt innehdll i vdra
Our staff will gladly answer any questions about allergies or ingredients.



EFTERRATTER
DESSERTS

Var egen glassbuffé - ”Av lokal mjolk" 89 kr

Egentillverkad glass fran var systerkrog i Vaxbo som tillverkas av mjolk fran Goéras lantbruk i Jarvso.
Serveras pa buffé med olika saser & strossel. At hur mycket du vill!

Kom ihag att bara ett sillskap forser sig at gangen!

Homemade ice cream. Served on buffet w/ accessories. Eat all you can!

Pannacotta 75 kr

Gradde med vanilj & mjolkchoklad serveras med rostad vit choklad, farska jordgubbar och
basilikasirap.
Chocolate pannacotta w/ roasted white chocolate, fresh strawberries & basil syryp.

Citronmousse 70 kr
Med farska jordgubbar och kavringscrisp.
Lemon mousse w/ fresh strawberries & fried rye bread

Affogato 65 kr

En kula av var egen vaniljglass toppas med en varm espresso & kakao.
One scoop of vanilla ice cream w/ espresso and cocoa.

Chokladtryfflar 55 kr

Tva chokladtryfflar. Fraga personalen om dagens smak.
Three chocolate truffles,Ask our staff about today’s taste.

Var egen glass eller sorbet 45/ 60 kr

En eller tva kulor glass fran var glassbuffé med en valfri sas & ett valfritt strossel.
One or two scoops from our ice creme buffet. Incl. one topping.

Fragor kring allergi & intolerans samt innehdll i vdra
Our staff will gladly answer any questions about allergies or ingredients.



BARNMENY
FOR THE CHILDREN

HUVUDRATTER / MAIN COURSES

Pannkakor 55 kr

3 pannkakor med sylt & gradde. Extra pannkaka kostar 10 kr st. (gar att fa laktos & glutenfri)
Three pancakes w/ jam & whipped cream.

Pizza Vesuvio 69 kr
Klassisk Italiensk pizza med alspansrokt svensk skinka fran Bjorks i Farila.
Pizza w/ tomato sauce, mozzarella, smoked ham & oregano.

Hamburgare 85 kr

Hamburgare fran Nackakott med sallad, majonnas, ost & pommes frites.
Hamburger w/ salad, mayonnaise, cheese & fries

Svensk kyckling (KRAV) 95 kr

Kravmarkt kycklingbrostfile fran REKO Gardar med pommes frites, liten sallad och bearnaisesas.
Chicken breast fillet w/ fries, salad & béarnaise

EFTERRATTER / DESSERTS

Glassbuffé 55 kr

Egentillverkad glass fran var systerkrog i Vaxbo. Serveras med olika typer av strossel, hemgjord kola

& chokladsas, vispad gridde & rarorda bir. At s mycket du vill fran var buffé!
Homemade ice cream. Served on buffet w/ accessories. Eat all you can!

En kula glass med en valfri sas och strossel 29 kr

En kula valfri glass tillverkad pa var systerkrog i Vaxbo.Vilj en valfri sas & ett valfritt strossel.
Allt finns pa var buffé i matsalen.

One scoop of homemade ice cream w/ sprinkles and homemade sauce. Served on separate buffet.

Fragor kring allergi & intolerans samt innehdll i vdra
Our staff will gladly answer any questions about allergies or ingredients.



