VALKOMMEN!

Bergshotellet erbjuder ett attraktivt boende i en valkomnande
omgivning fylld av upplevelser for alla.
Var restaurang alskar att laga all mat fran grunden av svenska och sa
lokala ravaror som maijligt och detta speglar val var matfilosofi.

BERGSHOTELLET

| JARVSO




PIZZA

STENUGNSBAKADE PIZZOR

Vi anvander handgjorda italienska pizzabottnar.
Alla pizzor innehaller tomatsas (ej Bianco), mozzarellaost & oregano.
(Vara pizzor gar att fa glutenfria. For veganska alternativ - fraga personalen.)

Tre sorters ost 165 kr
Mozzarella fran Fragsta, Grana Padano, Gorgonzola, chili & gronkal.

Bianco 165 kr

Graddfil, champinjoner, Vasterbottensost, potatis & timjan.

Lahmacun 169 kr
Kryddig hogrevsfars, 10k, paprika, chili & vitlok.

Salami 169 kr

Salami, mozzarella, pesto, & rostade solroskarnor.

Vesuvio |55 kr

Klassisk Italiensk pizza med alspansrokt svensk skinka fran Bjorks i Farila.

Vi rekommenderar:

Uncle Zin Appassimento, Zinfandel. Italien 2018
Soave DOC, Italien, 2018 (EKO & VEGAN) 2018
Prosecco Treviso, Extra Dry DOC, Italien (VEGAN)
Birra Moretti, ljus lager, fat, 40 cl, 4,5%

Fraga personalen kring allergi & intolerans



BISTROMENY

ENKLARE RATTER

Kokets hamburgare 205 kr

Lokalt kott fran Norrbackens lantbruk i Mo serveras i ciabattabrod med krispig sallad, friterad Iok
& pimentocheese.Tillbehor: kokets majonnas, saltgurka & pommes frites med Grana Padano.

Vi rekommenderar: Uncle Zin Appassimento, Zinfandel. Italien / Helsinge Rokal, rokig lager, 50 cl, 5 %

Bergshotellets rakmacka 195 kr
Smorstekt brod med kokets majonnas, sallad, agg, rodlok, citron & rejalt med rakor.
Vi rekommenderar: Rémole Bianco, Italien, 2018 / Orbaden Riviera, pilsner, 33 cl, 4,8 %

Caesarsallad 179 kr

KRAV kycklingbrost fran Reko gardar serveras med krispig romansallad, bacon, rodIok,
brodkrutonger & Grana Padano.

Vi rekommenderar: Rémole Bianco, Italien 2018 / Birra Moretti, ljus lager, fat, 4,5 %

Hemlagad ravioli (vegetarisk) 225 kr

Vi lagar en klassisk ravioli som fylls med farskost & champinjoner. Serveras med morotter fran
Jordniara produkter, smorad svampbuljong, Grana Padano & friterad gronkal fran Tura gard.

Vi rekommenderar: Pagus Bisano Ripasso, Italien, 2017 / The Tail Of a Whale,Ale, 33cl, 4,8 %

Brackt gravad lax 195 kr

Serveras med minutpicklad gurka, dillstuvad lokal potatis, nymalen vitpeppar & knicke fran
Janssons Brod med vispat smor.

Vi rekommenderar: Pomino Bianco, DOC Tosana italien 2017 | Helsinge pilsner, 50 cl, 5 %

Plocktallrik - en stor plocktallrik 199 kr

- ltaliensk salami & oliver.

- Rakor med chili, vitlok, soja & ingefara.

- Saltina fran Jarseost med marmelad av sommarens rabarber & choklad.
- Vasterbottensost.

- Majskolvar med chilimajonnas & Grana Padano.

- Smetana, honung & saltgurka.

- Chips av jordartsskocka & gronkal.

Vi rekommenderar: Rémole Rosso, Italien 2017 / Birra Moretti, ljus lager, fat, 4,5 %

Fraga personalen kring allergi & intolerans



NAGOT LITET

Tio skivor av var utvalda italienska salami | 60 kr
Tio st mammutoliver | 55 kr
Pommes frites med kokets majonnas | 49 kr
Saltina fran Jarvso & Vasterbottensost | 60 kr
Smetana, honung & saltgurka | 55 kr
Vitloksbrod | 45 kr
Chilinotter alt Jordnotter | 35 kr

=== A LA CARTE ==

FORRATTER

Jordartsskocka - Vegetarisk |10 kr

Vi serverar en variation av denna fantastiska rotsak i form av en latt & frisk soppa, samt chips &
ragu tillsammans med bondbonor.Tillbehor: Janssons knacke.

Vi rekommenderar: Even & Odd Riesling. Tyskland | Mariestads Ofiltrerad, ljus lager, fat, 5,8 %

Friterad Hjalmargos 125 kr
Serveras pa Lenas glodhoppa med kalsallad, chilimajonnas & koriander.
Vi rekommenderar: Bridlewood Estate Winery chardonnay, USA [ Wisby weisse , ofiltrerad vetedl, 50 cl, 5,2%

Delikatesstallrik 129 kr

- ltaliensk salami & oliver.

- Rakor marinerade med chili, vitlok, soja & ingefara.

- Saltina fran Jarseost med marmelad av sommarens rabarber & choklad.
- Vasterbottensost.

- Smetana, honung & saltgurka.

- Knacke fran Janssons Brod.

Vi rekommenderar: Prosecco Treviso, Extra Dry, Italien / Birra Moretti, ljus lager, fat, 4,5 %

Fraga personalen kring allergi & intolerans



HUVUDRATTER

Svensk kyckling KRAV 269 kr

Krav kycklingbrost fran REKO Gardar serveras med morotter fran Jordnara produkter, smorad
svampbuljong, Grana Padano, friterad gronkal fran Tura gard samt hemlagad ravioli fylld med
farskost & champinjoner.

Vi rekommenderar: Gran Sasso Montepulciano d’Abruzzo, Italien 2018 / The Tail of a Whale,Ale 4,8 %

Lokal regnbage 279 kr

Lokal regnbage fran Broderna Olsson skinnsteks & serveras med artor, mandel & lokala
semitorkade morotter. Ortslungad potatis fran Bjors i Jarvsé samt sandefjordssas.

Vi rekommenderar: Pomino Bianco DOC, Chardonnay, Pinot Bianco Italien / Helsinge Pilsener, ljus lager, 50 cl, 5 %

Variation av Svenskt lamm KRAV 279 kr

Bringa & entrecote fran Melins i Bredbyn serveras med apelsinbakade ljusa rotfrukter, vitlok
samt lammskysas.

Vi rekommenderar: Barbera d’AstiValdevani DOCG, ltalien, 2018 / Sleepy Bulldog, pale ale, fat 40 cl, 4,8%

Svenskt kronhjort 289 kr

Vi serverar rostbiffen rosa med stomp av lokal potatis, jordartskocka & graddfil. Serveras med
lokal gronkal och svartvinbarssas.

Vi rekommenderar: Louis M Martini Sonoma cabernet sauvignon, USA 2016 / Sitting bulldog, IPA 33 cl, 6,4%

Spetskal pa tva satt (vegetarisk) 259 kr
Serveras med rostad mandel, friterad getost, bondbonor, minutpicklad morot fran Jordnara
produkter & honungsvinagrett.

Vi rekommenderar: Soave DOC, Garganega, Italien / Birra Moretti, ljus lager, fat, 4,5 %

Fraga personalen kring allergi & intolerans



EFTERRATTER

Var egen glassbuffé 89 kr

Glass gjord pa mjolk fran Goras lantbruk i Jarvso, tillverkad pa var systerkrog i Vaxbo.
Serveras med olika typer av strossel, hemgjord kola- & chokladsas, vispad gradde & rarorda bar.
At hur mycket du vill fran var buffé!

Kom ihdg att bara ett sdllskap forser sig dt gdngen.

Chokladganachetarta 79 kr
Med karamelliserade korsbar, jordartskocka & svartpepparcremé.
Vi rekommenderar: Tawny |0 years old port / Espresso, enkell dubbel

Lokala applen 75 kr
Med smorstekt havre & var egen vaniljglass.
Vi rekommenderar: Muscat de Rivesaltes / Lindvalls Bryggkaffe

Affogato 65 kr

En kula av var egen vaniljglass toppas med en varm espresso & kakao.

Var egen glass eller sorbet 45/ 60 kr

En eller tva kulor glass fran var glassbuffé med en valfri sas & ett valfritt strossel.

Fraga personalen kring allergi & intolerans



BARNMENY

HUVUDRATTER

Pannkakor 55 kr
3 pannkakor med sylt & gradde. Extra pannkaka kostar 10 kr st. (Gar att fa laktos- & glutenfri.)

Pizza Vesuvio 69 kr
Klassisk italiensk pizza med alspansrokt svensk skinka fran Bjorks i Farila.

Hamburgare 85 kr

Hamburgare fran Nackakott med sallad, majonnas, ost & pommes frites.

Korvstroganoff 69 kr
Av falukorv fran Tillmans med ris.

Hela a la cartemenyn gar att fG som halv portion till alla barn.

EFTERRATTER

Glassbuffé 55 kr

Glass gjord pa mjolk fran Goras lantbruk i Jarvsd, tillverkad pa var systerkrog i Vaxbo.
Serveras med olika typer av strossel, hemgjord kola- & chokladsas, vispad gradde & rarorda bar.
At hur mycket du vill fran var buffé!

Kom ihdg att hjcilpa Era barn att forse sig en Gt gdngen.

En kula glass eller sorbet med en valfri sas och strossel 29 kr

En kula valfri glass tillverkad pa var systerkrog i Vaxbo. Vilj en valfri sas & ett valfritt strossel.

Fraga personalen kring allergi & intolerans



