BISTROMENY

ENKLARE RATTER

Kokets hamburgare 205 kr

Lokalt kott fran Norrbackens lantbruk i Mo serveras i ciabattabrod med krispig sallad, friterad 16k
& pimentocheese.Tillbehor: kokets majonnas, saltgurka & pommes frites med Grana Padano.

Vi rekommenderar: Uncle Zin Appassimento, Zinfandel. ltalien / Helsinge Rokal, rokig lager, 50 cl, 5 %

Bergshotellets rakmacka 195 kr
Smorstekt brod med kokets majonnas, sallad, agg, rodlok, citron & rejalt med rakor.
Vi rekommenderar: Rémole Bianco, Italien, 2018 / Orbaden Riviera, pilsner, 33 cl, 4,8 %

Caesarsallad 179 kr

KRAV kycklingbrost fran Reko gardar serveras med krispig romansallad, bacon, rodIok,
brodkrutonger & Grana Padano.

Vi rekommenderar: Rémole Bianco, Italien 2018 / Birra Moretti, ljus lager, fat, 4,5 %

Hemlagad ravioli (vegetarisk) 225 kr

Vi lagar en klassisk ravioli som fylls med farskost & champinjoner. Serveras med mordtter fran
Jordnidra produkter, smorad svampbuljong, Grana Padano & friterad gronkal fran Tura gard.

Vi rekommenderar: Pagus Bisano Ripasso, Italien, 2017 | The Tail Of a Whale,Ale, 33cl, 4,8 %

Brackt gravad lax 195 kr

Serveras med minutpicklad gurka, dillstuvad lokal potatis, nymalen vitpeppar & knacke fran
Janssons Brod med vispat smor.

Vi rekommenderar: Pomino Bianco, DOC Tosana italien 2017 | Helsinge pilsner, 50 cl, 5 %

Plocktallrik - en stor plocktallrik 199 kr

- Italiensk salami & oliver.

- Rakor med chili, vitlok, soja & ingefara.

- Saltina fran Jarseost med marmelad av sommarens rabarber & choklad.
- Vasterbottensost.

- Majskolvar med chilimajonnas & Grana Padano.

- Smetana, honung & saltgurka.

- Chips av jordartsskocka & gronkal.

Vi rekommenderar: Rémole Rosso, Italien 2017 | Birra Moretti, ljus lager, fat, 4,5 %

Fraga personalen kring allergi & intolerans



