VALKOMMEN!

Bergshotellet erbjuder ett attraktivt boende i en
valkomnande omgivning fylld av upplevelser for alla.
Var restaurang alskar att laga all mat fran grunden
av svenska och sa lokala ravaror som moijligt
och detta speglar val var matfilosofi.

BERGSHOTELLET

| JARVSO




BISTROMENY

ENKLARE RATTER
Serveras varje dag fran kl. 15.00

Kokets hamburgare 205 kr

Lokalt kott fran Norrbackens lantbruk i Mo serveras i sotpotatisbrod med krispig sallad, isad
lok, Cheddarost och tryffelmajonnas.Tillbehor: Saltgurka & pommes frites med Grana Padano.

Vi rekommenderar: Uncle Zin Appassimento, Zinfandel, Italien / Sleepy Bulldog, pale ale, 40 cl, 4,8 %

Bergshotellets rakmacka 195 kr
Smorstekt surdeg med kokets majonnas, sallad, agg, rodlok, citron & rejalt med rakor.
Vi rekommenderar: Domaine Roc de Chateauvieux, Frankrike / Birra Moretti, ljus lager, 40 cl, 4,5 %

Caesarsallad 179 kr

KRAV kycklingbrost fran Reko gardar serveras med krispig romansallad, bacon, rodlok,
friterat tunnbrod & Grana Padano.

Vi rekommenderar: Bridlewood, Chardonnay, USA | Mariestads ofiltrerad lager, 40 cl, 5,8 %

Hemlagad ravioli (vegetarisk) 225 kr

Vi lagar en klassisk ravioli som fylls med farskost & champinjoner. Serveras med hyvlade betor och
morotter fran Jordnara produkter, smérad svampbuljong samt érter och Grana Padano.

Vi rekommenderar: Passione sentimento Rosso, Italien / Birra Moretti, ljus lager, 40 cl, 4,5 %

Hemlagade kottbullar 179 kr
Med rorda lingon, saltgurka, potatispuré och graddsas.
Vi rekommenderar: Pasqua Nero d’Avola-Shiraz, Italien /| Helsinge pilsener, ljus lager, 50 cl, 5 %

Plocktallrik 135/255 kr

- Oxtartar med scharlottenlok, lingon och friterat tunnbrod.
- Lokala ostar med hemkokt marmelad

- Toast med Vasterbottenssost.

- Smetana, honung & saltgurka.

- Utvald salami & oliver

- Friterad smapotatis

Vi rekommenderar: Coto Mayor Crianza, Spanien / The Tail Of a Whale,Ale, 33 cl, 4,8 %

Fraga personalen kring allergi & intolerans



PIZZA

STENUGNSBAKADE PIZZOR
Serveras varje dag fran kl. 17.00

Vi anvander handgjorda italienska pizzabottnar.
Alla pizzor innehadller tomatsas (ej Bianco), mozzarellaost & oregano.
(Vara pizzor gar att fa glutenfria. For veganska alternativ - fraga personalen.)

Bianco 169 kr
Graddfil, lokala betor, getost & tryffelhonung.
Vi rekommenderar: Domain Roc de Chateauvieux, Frankrike / Birra Moretti ljus lager, 40 cl, 4,5 %

Pulled beef 175 kr
Kryddig hogrey, picklad lok & vitloksdressing.
Vi rekommenderar: Uncle Zin Appassimento, Italien / Birra Moretti ljus lager, 40 cl, 4,5 %

Margaritha 155 kr
Klassisk Italiensk pizza med Mozzarella fran Frigsta.
Vi rekommenderar: Pasqua Chardonnay-Grillo, Italien / Birra Moretti ljus lager, 40 cl, 4,5 %

Vesuvio |55 kr
Klassisk Italiensk pizza med alspansrokt svensk skinka fran Bjorks i Farila.
Vi rekommenderar: Pasqua Valpolicella Ripasso, Italien / Birra Moretti ljus lager, 40 cl, 4,5 %

Fraga personalen kring allergi & intolerans



A LA CARTE

Serveras varje dag fran kl. 17.00

FORRATTER

Friterad jarseost - Vegetarisk 110 kr
Serveras med syrad fankal, rotsellericremé, brynt smor med citron och orter.
Vi rekommenderar: Passione Sentimento Bianco, Italien / Wisby Weisse, Ofiltrerad vetedl, 50 cl, 5,2 %

Rabiff 129/255 kr

Handskuren rabiff av oxfilé fran Reco meat serveras med schalottenldk, lingongelé, cremé av
Visterbottensost och friterat tunnbrod. Gar att fa som huvudratt med pommes frites.

Vi rekommenderar: Macmurray Russian River Pinot Noir. USA /A Ship Full of IPA, 33 cl, 5,8 %

Friterad Hjalmargos 125 kr
Serveras med syrad fankal med orter, sojamajonnas, bakad aggula och kapris.
Vi rekommenderar:TGC Riesling Returns, Tyskland / Mariestads Ofiltrerad ljus lager, 40 cl, 5,8 %

Fraga personalen kring allergi & intolerans



HUVUDRATTER

Svensk kyckling KRAV 269 kr

Krav kycklingbrost fran REKO Gardar serveras med hyvlade betor och moroétter fran
Jordnara produkter, smorad svampbuljong, Grana Padano, orter samt hemlagad ravioli fylld med
farskost & champinjoner.

Vi rekommenderar: Passione Sentimento Rosso Veneto. Italien / Birra Moretti ljus lager, 40 cl, 4,5 %

Lokal regnbage 279 kr

Lokal regnbage fran Broderna Olsson skinnsteks & serveras med smorsas, smapotatis, agg, orter,
brodcrisp och sojagravad forellrom.

Vi rekommenderar: Bridlewood Chardonnay, USA | Mariestads Ofiltrerad ljus lager, 40 cl, 5,8 %

Krispig gris - KRAV 269 kr

Gris fran svenska gardar langbakas och serveras med senapsfron, citroncremé, sotad Pak Choi,
grona dpplen och friterad smapotatis.

Vi rekommenderar: Coto Mayor Crianza, Spanien / A Ship Full of IPA, 33 cl, 5,8 %

Svenskt hjort 289 kr

Rostbiffen serveras rosa med knippemorot, rokt spetskal med Visterbottensost, picklad rodIok,
Sherryvinagersas och friterad smapotatis.

Vi rekommenderar: Louise M Martini Cabernet Sauvignon, USA / Sleepy Bulldog, Pale Ale 40 cl, 4,8 %

Confiterad rodbeta (vegetarisk) 259 kr

Vi bakar lokala rodbetor fran Jordnara produkter och sotar dom hart. Serveras med en créme av
farskost och blomkal, rostad mandel, friterad smapotatis, hyvlade betor och Grana Padano.

Vi rekommenderar: Domain Roc de Chateauvieux Blanc, Frankrike / Mariestads Continental ljus lager, 33 cl, 4,2 %

TILLBEHOR

Pommes frites / friterad smapotatis | 29 kr
Coleslaw med brod | 20 kr
Majonnas / bearnaise | 20 kr

Kokets sallad | 20 kr

Fraga personalen kring allergi & intolerans



EFTERRATTER

Var egen glassbuffé 99 kr

Glass gjord pa mjolk fran Goras lantbruk i Jarvso, tillverkad pa var systerkrog i Vaxbo.
Serveras med olika typer av strossel, hemgjord kola- & chokladsas, vispad gradde & rarorda bar.
At hur mycket du vill fran var buffé!

Kom ihdg att bara ett sdllskap forser sig 4t gdngen.

Cheesecake 89 kr
Med vitchoklad, sorbet av farsk ananas och kaksmul.
Vi rekommenderar: Muscat de Rivesaltes, 5 cl | Espresso, enkel / dubbel

Varm kaka med mandel & brynt smor 95 kr
Med hjortronsylt och vaniljcremé.
Vi rekommenderar: Croft 10 Year Old Tawny Port, 5 cl | Cappucino

Affogato 65 kr

En kula av var egen vaniljglass toppas med en varm espresso & kakao.

Var egen glass eller sorbet 45/ 60 kr

En eller tva kulor glass fran var glassbuffé med en valfri sas & ett valfritt strossel.

Kaffegodis 69 kr
En pase med blandade chokladtryfflar.
Vi rekommenderar: Grénstedt Monopole / Lindvalls Bryggkaffe

Fraga personalen kring allergi & intolerans



BARNMENY

Serveras varje dag fran kl. 17.00

HUVUDRATTER

Pannkakor 55 kr
3 pannkakor med sylt & gradde. Extra pannkaka kostar 10 kr st. (Gar att fa laktos- & glutenfri.)

Pizza Vesuvio 69 kr
Klassisk italiensk pizza med alspansrokt svensk skinka fran Bjorks i Farila.

Margaritha 69 kr

Klassisk Italiensk pizza med Mozzarella fran Frigsta och basilika.

Hamburgare 85 kr

Hamburgare fran Nackakott med sallad, majonnas, ost & pommes frites.

Kottbullar 69 kr

Av fars fran Tillmans med lingon, potatismos & graddsas.

Hela a la cartemenyn gdr att fad som halv portion till alla barn.

EFTERRATTER

Glassbuffé 55 kr

Glass gjord pa mjolk fran Goras lantbruk i Jarvso, tillverkad pa var systerkrog i Vaxbo.
Serveras med olika typer av strossel, hemgjord kola- & chokladsas, vispad gradde & rarorda bar.
At hur mycket du vill fran var buffé!

Kom ihdg att hjdlpa Era barn att forse sig en Gt gdngen.

En kula glass med en valfri sas och strossel 29 kr
En kula valfri glass tillverkad pa var systerkrog i Vaxbo. Valj en valfri sas & ett valfritt strossel.

Fraga personalen kring allergi & intolerans



