BISTROMENY

ENKLARE RATTER
Serveras varje dag fran kl. 15.00

Kokets hamburgare 205 kr

Lokalt kott fran Norrbackens lantbruk i Mo serveras i brod med krispig sallad, karamelliserad 16k,
Cheddarost och Srirachasmajonnas.
Tillbehor:Var egen saltgurka och pommes frites.

Vi rekommenderar: Uncle Zin Appassimento, Zinfandel, Italien / Sleepy Bulldog, pale ale, 40 cl, 4,8 %

Bergshotellets rakmacka 195 kr

Nyrostat brod med kokets majonnas, sallad, agg, var egen mormorsgurka, citron, krispiga gronsaker
och rejalt med rakor.

Vi rekommenderar: Domaine Roc de Chéteauvieux, Frankrike / Menabrea Bionda, ljus lager, 40 cl, 4,8 %

Grekisk sallad 175 kr

En klassiker med fetaost, firska gronsaker, varlok, Kalamataoliver, nystekt bréd och vinagrett.
Vi rekommenderar: Bridlewood, Chardonnay, USA | Mariestads ofiltrerad lager, 40 cl, 5,8 %

Var egen rostbiff 175 kr
Med kramig sallad av potatis, varlok, kapris, dijon och hemlagad majonnis.
Vi rekommenderar: Pasqua Nero d’Avola-Shiraz, Italien | Helsinge pilsener, ljus lager, 50 cl, 5 %

Plocktallrik 295 kr

- Tempurafriterad broccoli med spenatkram.

- Lokala ostar fran Jarseost och Jarvso getost.

- Lokal chark fran Dilens iValbo.

- Toast med torkade tomater, vitlok och persilja
- Kalamataoliver och sockerartor.

- Vart eget froknacke och aprikosmarmelad

Vi rekommenderar: Coto Mayor Crianza, Spanien | Helsinge rokol, 50 cl, 5 %

Fragor kring allergi & intolerans samt innehdll i vara
Our staff will gladly answer any questions about allergies or ingredients.



