—— BRASSERIETS TRE —

VAR TRERATTERS MENY FOR EN HELKVALL
539 KR

BRASSERIETS RABIFF
SVENSK OXFILE MED FINHACKAD SCHALOTTENLOK,
SOTAD LOKCREME, MISOMAJONNAS,
SALTROSTADE MANDLAR, FRITERAD MOROT

FRANSK FISKGRYTA
SMORSTEKT TORSKRYGG, HANDSKALADE RAKOR, VITT VIN, SAFFRAN, TOMAT,
DILLFRO & BLAMUSSELBULLJONG, FANKAL, DELIKATESSPOTATIS, MOROT,
BRYSSELKAL, SERVERAS MED AIOLI

CHOKLAD & KOLA
KLADDKAKSBOTTEN MED JORDNOTSKOLA & NOUGAT
SERVERAS MED VANILJGLASS

DRYCKESPAKET 345 KR
Till r&biffen serverar vi Beaujolais Les Griottes, ett franskt, 1&itt,
men Aandd smakrikt fint rétt vin pé druvan Gamay.

Till den franska fiskgrytan serveras ett vitt vin,
La 4emeTour Pinot Gris fréin Alsace. D&r smakerna och
dofterna fréin grytan f&r moéta friskheten och syran i vinet.

Till vér choklad- och koladessert serverar vi det klassiska
dessertvinet frdin Toscana, Pomino Vin Santo Toscana 4 cl.
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