
 

 

 

 

––– BRASSERIET PÅ BERGETS MENY  ––– 

 
–– SNACKS  –– 

 

MA RINERADE OLIVER  49 KR  

 

MARCONAMANDLAR  85 KR  
SPANSKA FRITERADE MANDLAR  

 

EDAMAME MED SESAM & CHILI 49 KR  
 

FRITERAD BROCCOLI MED HUMMUS 49  KR  

 

 BRASSERI ETS SKÄRBRÄDA MED DELIKATESSER   245  KR  
LOKALA O STAR, CHARK, JANSSONS KNÄCKEBRÖD, CHIPS & TILLBEHÖR  

Dryckestips: HELSINGE PILSNER , LOKALPRODUCERAD 98 kr  
 

LÖJROMSCHIPS  195  KR  

LÄTTSALTADE POTATISCHIPS TOPPADE MED LÖJROM, RÖDLÖK, CREME FRAICHE & DILL  
Dryckestips: SIGNAT CAVA BRUT, SPANIEN  115 kr  

 
 
 
 

–– NÅGOT INNAN FRÅN BAREN  –– 
 

1 GLAS MOUSSERANDE 115  KR  

 

GALOPP , LITEN ÖL I VINGLAS 49 KR  
 

COSMOPOLITAN 155 KR  
CITRONVODKA, COINTREAU, TRANBÄRSJUICE, LIMEJUICE  

 

AUTUMN SPICE 155  KR  
STREGA, CALVADOS, VERMOUTH ROJO, HIGHLAND PARK  

 

WHISKEY SOUR 155 KR  
BOURBON, CITRONJUICE, SOCKERLAG , ÄGGVITA  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

–– HELKVÄLL –– 
DE VALFRIA TRE  

VÄLJ FÖRRÄTT, VARMRÄTT. & EFTERRÄTT FRÅN VÅR À LA CARTE - MENY 54 9 KR  
 
 
 

–– FÖRRÄTTER –– 
 

BRASSERIETS SKAGENRÖRA PÅ STEKT LEVAINBRÖD MED LÖJROM  190  KR  
ISAD SILVERLÖK  

Dryckestips: PIC POUL DE PINET, PIC POUL , FRANKRIKE 130 kr 

 

CARPACCIO PÅ ÄLG FIL É FRÅN DELLEN  205  KR  

MED HALVHÅRD A  OSTEN LINNEA FRÅN JAERSEOST, PICKLADE RÖNNBÄR , 

FRITERAD JORDÄRTSSKOCKA  & DRAGON OLJA  

Dryckestips: NIPPOZZANO , CABERNET SAUVIGNON , ITALIEN  170  kr 
 

KANTARELLSOPPA MED OSTFLARN 1 85  KR  

SERVERAS MED KARAMELLISERAD MAJROVA, SALLADSLÖK & ÖRTER  

Dryckestips: MARK WEST, CHARDONNAY , USA  150  kr 
 

LÄTTGRAVAD REGNBÅGE FRÅN DE LOKALA FISKARNA BRÖDERNA OHLSSON 1 90  KR  
SERVERAS MED RÖKTA BETOR, PICKLAD SKOGSSVAMP, DILLMAJONNÄS,  

BRYNT KRYDDSMÖR & ÄNG SSYRA  

Dryckestips : SAN C ERRE BLANC,  SAUVIGNON BLANC , FRANKRIKE 165  kr 
 

 BRASSERIETS SKÄRBRÄDA MED DELIKATESSER  245 KR  

LOKALA OSTAR, CHARK, JANSSONS KNÄCKEBRÖD, CHIPS & TILLBEHÖR  
Dryckestips: HELSINGE PILSNER , LOKALPRODUCERAD 98  kr 

 

LÖJROMSCHIPS 195 KR  

LÄTTSALTADE POTATISCHIPS TOPPADE MED LÖJROM, RÖDLÖK, CREME FRAICHE & DILL  
Dryckestips: S IGNAT  CAVA BRUT , SPANIEN   115 kr  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 



 

 
 

 

–– HUVUDRÄTTER  –– 
 

BAKAD TORSKRYGG MED SMÖRAD KRONDILLSBULJONG 3 35 KR  

KOKT POTATIS, ROTSAKER, DILLKRÄM & C RUDITÉ  

Dryckestips:  GROISS GR ÜNER VEL TINER DAC,  GRÜNER VEL TINER , ÖSTERRIKE  145  kr 

 

HJORTYTT ERFILÉ MED PUMPAPURÉ 3 50 KR  
SERVERAS MED ENBÄRSSKY, PICKLAD PUMPA & FRITERAD POTATIS  

Dryckestips: RAMON BILBAO CRIANZA,  TEMPRANILLO , SPANIEN 145  kr 
 

BOOKMAKER PÅ SVEN SK  HÄNGMÖRAD BIFF  285 KR  

SERVERAS PÅ GRILLAT SURDEGSBRÖD MED PEPPARROT, ÄGGULA, DIJON NAISE  

KRISPSALLAD, TOMAT, LÖK  & POMMES FRITES  

Dryckestips:  CLAY CREEK , PINOT NOIR , USA  130  kr 

 

KYCKLINGBALLOTIN E PÅ KYCKLING FRÅN LENNINGE 2 90  KR  
FYLLD MED GETOST KRÄM  FRÅN MARTINS  I TALLÅSEN & ÖRTER , SERVERAS MED 

HASSELBACKSPOTATIS,  

DRAGONVELOUTÉ & LÖKLAMELLER  

Dryckestips: BEA UJOLAIS LES GRIOTTES , GAMEY , FRANKRIKE  155  kr 
 

FÄRSK PASTA MED STORA VITLÖKS - & CHILISTEKTA RÄKOR  245 KR  

WANNAMEIRÄKOR STEKTA I VITLÖK & CHILI  MED TOMATBULJONG   

 TOPPAD MED RIVEN PARMESAN  

Dryckestips: ATLAN ARTISAN , RIESLING , TYSKLAND  130  kr 

 

SVAMPRISOTTO  MED KANTARELLER &  SHIITAKE  245  KR  
TOPPAD MED PICKLAD PUMPA, SALLAD PÅ  ÄPPLE, MOROT & BETOR  

GRÖNKÅLSCHIPS & PARMESAN  

Dryckestips: BAGLIO  DI GRISI , GRILLO , ITALIEN  145 kr 
 

VARM HUMMUS MED ROSTADE BETOR & MAJROVOR  245  KR  

GRÖNKÅLSCHIPS & SHERRYVINÄGRETT  

Dryckestips: LE TRIBUTE, OLIV LEMONAD , ALKOHOLFRI  49 kr 

 

HAMBURGARE FRÅN STENP ERS I TALLÅSEN 2 65 KR  
BACON FRÅN BJÖRKS, VÄDDÖCHEDDAR, KRISPSALLAD, LÖK, TOMAT  

BRYNT LÖKKRÄM, CITRON - & JALAPENOMAJONNÄS & POMMES FRITES  

Dryckestips: CLOS DU BOIS , CAB ERNET SAUVIGNON , CALIFORNIEN USA  140  kr 
 

BRASSERIETS BÖNBURGARE 245  KR  
VÄDDÖCHEDDAR, KRISPSALLAD, LÖK, TOMAT  

Dryckestips: CLOS DU BOIS , CABERNET SAUVIGNON , CALIFORNIEN USA  140 kr  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 

–– EFTERRÄTTER  –– 

 
AFFOGATO 79  KR  

VANILJGLASS MED EN DUBBEL ESPRESSO  

 

VANILJGLASS MED HJORTRONMYLTA 1 35 KR  
CHOKLADKRISP & SÖTSALT MARÄNGFLARN  

Dryckestips: LIKÖR S EVE FOURNIER, FRANKRIKE  27  kr/cl  

 

CREME BRULÉE 1 35 KR  

MED BLÅBÄRSSMAK & KARDEMUMMAKRISP  

Dryckestips:  MUSCATO DI ASTI DOCG , ITALIEN 15  kr/cl  

 

CHOKLADFONDANT  145 KR  
SERVERAS MED JORDGUBB SSALLAD , HALLONCOULIS  & ROSTAD HASSELNÖT   

Dryckestips:  VALADO 10 YEAR TAWNY PORT , PORTUGAL 30  kr/cl  
 

GLASSBUFFÉ 130 KR  

VÄLJ MELLAN 8 OLIKA GLASSMAKER , TOPPA MED STRÖSSEL & TOPPINGS  

 

 4 ST BITAR AV BRASSERIETS  OLIKA  GÅRDSOSTAR 225  KR  

SERVERAS MED KÖKETS MARMELAD & JANSSONS KNÄCKE  

Dryckestips: POMINO VINO SANTO DOC , ITALIEN  40  kr/cl  
 

BRASSERIETS CHOKLADTRYFFEL 45  KR  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

–– BARNMENY –– 

 

CH EESEBURGARE 60 G 11 0 KR  

POMMES FRITES, MAJONNÄS PÅ SIDAN, GRÖNSAKSSTAVAR  
 

VEGOBURGARE 60 G 110 KR  

POMMES FRITES, MAJONNÄS PÅ SIDAN, GRÖNSAKSSTAVAR  
 

FÄRSK PASTA MED TOMATSÅS  11 5 KR  
RIVEN PARMESAN  & GRÖNSAKSSTAVAR  

 

GRILLKORV & POMMES FRITES  95  KR  
 GRÖNSAKSSTAVAR  

 

PIZZA MARGHERITA 105 KR  

MOZZARELLA & TOMATSÅS  

 

PIZZA VESUVIO  105 KR  
MOZZARELLA, TOMATSÅS & SKINKA  

 

PANNKAKOR MED SYLT & GRÄDDE 3 ST 85 KR  

 

BRASSERIETS GLASSBUFFÉ 69 KR  

VÄLJ BLAND 8 OL IKA SMAKER , TOPPA MED STRÖSSEL & SÅSER  
 

 

 

 
 

 
 


